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  von 11:00 - 22:30 Uhr geöffnet.
An Sonn- und Feiertagen  von 11:00 - 21:00 Uhr.

diese Öffnungszeiten ändern.

Wenn Sie durch plötzlich einsetzenden Regen Ihren 
Sitzplatz wechseln müssen, nehmen Sie bitte Ihre 

Tischnummer mit und stellen Sie diese an Ihrem neuen
 Platz wieder auf. Vielen Dank!

Wetterbedingt können sich

zwischen Neckar und Steinlach
wünscht Ihnen das

Team vom 

Einen angenehmen Aufenthalt

Öffnungszeiten:
Montag bis Samstag

Herzlich willkommen im Casino-Garten!

dürfen in der Gartenwirtschaft nicht verzehrt werden. 

Gerne kochen und servieren wir für Sie.
Mitgebrachte Speisen und Getränke 
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Frische kalte marinierte Pfifferlinge
auf sommerlichen Blattsalaten,
angemacht mit unserem Hausdressing 
aus Apfelessig und Sonnenblumenöl,
Baguette 10,90 €

kleine Portion 8,90 €

Matjesfilet Hausfrauen Art mit kleinem Salatbukett
und neuen  Kräuterkartoffeln 9,00 €

Erdbeeren mit Sahne 4,80 €

Erdbeereisbecher mit  Vanilleeis und Sahne 5,80 €

Duett von Erdbeeren und Mousse au chocolat 5,80 €

Kleine Portion frische Erdbeeren
mit cremigem 10 Jahre gereiftem Balsamico 
aus Modena und rosa Pfefferbeeren 3,50 €

Aktuelle Empfehlung unseres Küchenchefs

���

Frische deutsche Erdbeeren
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Suppen
Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle
Beef-broth with sliced pancakes 

3,80 €

große Portion in der Terrine - big soup bowl 5,30 €

Schwäbisches Versucherle: Eine Maultasche mit 
Zwiebelschmelze in der Brühe mit Kartoffelsalat
Swabian taster: Home-made pasta square filled with minced 
meat,topped with sauteed onions and served in beef-broth with 
home-made potato salad

4,30 €

Salatvariationen

Salatteller mit fein abgeschmeckten
Rohkost- Gemüse- und Blattsalaten v

Salad plate with raw and cooked vegetable, green salad v

4,20 €

großer Salatteller als Hauptgang
...as main course

8,80 €

Ziegenfrischkäse aus dem Schönbuch
kombiniert mit Tomatensalat und Ruccola v

Regional goat cheese with tomato salad and rocket v

10,80 €

Verschiedene Blattsalate
in Hausdressing mit Apfelessig und Sonnenblumenöl
Green salads in home-made dressing
with apple-vinegar and sunflower oil 

...mit Hirtenkäsewürfel und Oliven v

...with feta cheese and olives v
10,50 €

...mit Räucherlachs   

...with smoked salmon
11,20 €

… mit  3 Garnelen im Knuspermantel
… with 3 fried shrimps

12,80 €

dazu servieren wir Ihnen hausgebackenes Steinofen-Ciabatta
served with home-baked bread

v = vegetraisch    7 = mit Phosphat     In unseren Gewürzen sind Geschmacksverstärker enthalten.
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Bunte Salatauswahl
Salads in season

… mit rosa gebratenem
    Hüftsteak vom pommerschen Weiderind und Kräuterbutter >
…and beef steak medium with herb butter >

15,40 €

… mit zartem Kalbssteak und Kräuterbutter >
…and  tender veal steak with herb butter  >

17,80 €

… mit gegrilltem Putensteak  und Kräuterbutter >
... and grilled turkey steak and herb butter >

12,50 €

… mit paniertem Back-Feta-Käse und Preiselbeeren v
… and breaded feta cheese with lingonberries and salad v

9,80 €

Hauptgänge
regional

Hausgemachte Maultaschen
mit Zwiebelschmelze in der Brühe, Kartoffelsalat
Home-made pasta squares filled with minced meat,
topped with sauteed onions, potato salad

9,80 €

Linsen auf schwäbische Art
mit Saitenwürstle 7 und hausgemachten Spätzle
Lentils Swabian style with Spätzle and scalded sausage 7

9,50 €

Tübinger Winzerbraten vom Schweinehals
mit Schwarzrieslingsoße, hausgemachten Spätzle
und Kartoffelsalat
Roasted pork " Tübinger vintager" in redwine sauce,
with home-made Spätzle and potato salad

11,50 €

Sie wünschen eine kleine Portion !?

Dies ist mit Ausnahme der so > gekennzeichneten Hauptgerichte möglich.

Wir berechnen dann die normale Portion minus 15 %.

dazu servieren wir Ihnen hausgebackenes Steinofen-Ciabatta
served with home-baked bread

v = vegetraisch    7 = mit Phosphat     In unseren Gewürzen sind Geschmacksverstärker enthalten.
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Hauptgänge
klassisch

Paniertes Schnitzel aus dem Schweinerücken
mit Pommes frites oder mit hausgemachtem Kartoffelsalat
Breaded pork escalope
with French fries or with potato salad

11,00 €

In eigenem Saft geschmortes
Rahmgulasch vom Rind,  Reis
Beef goulash with cream,  rice

10,90 €

In Rotwein geschmortes Hirschragout
mit Preiselbeeren und hausgemachten Spätzle
Venison ragout in red wine with lingonberries, Spätzle

13,80 €

Hauptgänge 
vegetarisch

Orecchiette pugliese mit Ratatouille und Parmesan v  

- Orecchiette (italienisch: Öhrchen) sind eine Pasta-Art aus Apulien. - 

Orecchiette pugliese with ratatouille vegetable
and parmesan cheese

9,80 €

Vesper
Backsteinkäse cremig und mild aus dem Allgäu,  
mit Essig-Ölmarinade, Zwiebelringen und Butter v
Brick cheese with vinegar-oil-marinade, onions and butter  v

9,80 €

Schweinskopfsülze
mit Essig-Ölmarinade und Zwiebelringen
Jelly of pickled boiled pork
with vinegar-oil-marinade and onions

8,00 €

Wurstsalat mit Lyonerstreifen  7
Zwiebeln und Essiggurken, auf Wunsch mit Käse
Sausage salad with sliced pork sausage 7 ,
onion rings, pickled gherkins  - on request with cheese

7,65 €

Käseteller mit Spezialitäten aus der hohenlohischen Dorfkäserei 
Geifertshofen -  der Heumilchkäserei -  
dazu Feigensenfsoße und Butter v >

Regional cheese plate, fig-mustard, butter v

11,00 €

Zu allen Vespern servieren wir unser hausgebackenes Steinofenbrot
Home-baked bread with all cold dishes.

v = vegetraisch    7 = mit Phosphat     In unseren Gewürzen sind Geschmacksverstärker enthalten.
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Kinderkarte

1 Maultasche in der Brühe 4,00 €

2 Maultaschen in der Brühe 5,50 €

Orecchiette pugliese mit Ratatouille 3,50 €

Linsen mit Spätzle 3,50 €

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites, Ketchup 6,50 €

Chicken nuggets mit Pommes frites, Ketchup 6,50 €

Portion Pommes frites  - rot und weiß - 2,60 €

Hausgemachte Spätzle mit Soße 2,60 €

1 Kugel Eis ohne Sahne 1,80 €

v = vegetraisch    7 = mit Phosphat     In unseren Gewürzen sind Geschmacksverstärker enthalten.
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Desserts
Frische deutsche Erdbeeren

Erdbeeren mit Sahne
Fresh strawberries with whipped cream 4,80 €

Erdbeereisbecher mit Erdbeeren, Vanilleeis und Sahne 5,80 €
Strawberry sundae with vanilla ice cream and whipped cream

Duett von Erdbeeren und Mousse au chocolat
Duett of strawberries and mousse au chcocolat 5,80 €

Kleine Portion frische Erdbeeren
mit cremigem 10 Jahre gereiftem Balsamico 
aus Modena und rosa Pfefferbeeren
Small portion of strawberries with creamy 10 years old 
Balsamico from Modena and pink pepper 3,50 €

Zur Erfrischung
Gemischtes Eis     4,40 €                                  mit Sahne 4,90 €
Mixed ice cream    4,40 €                    with whipped cream 4,90 €

Rhabarbereisbecher 

mit Rhabarberkompott,  Erdbeereis und Sahne 5,80 €
Rhubarb sundae with stewed rhubarb, strawberry ice cream
and whipped cream

Eiskaffee 
(Kalter Kaffee mit Vanilleeis und Sahne)
Iced coffee with vanilla ice cream and whipped cream 4,80 €

Eisschokolade
(Kalte Trinkschokolade mit Vanilleeis und Sahne) 
Iced chocolat with vanilla ice cream and whipped cream 4,80 €

Blonder Engel 
(Orangensaft mit Vanilleeis und Sahne) 

Iced orange juice  with vanilla ice cream and whipped cream 4,80 €

Süß und lecker
Feiner Tübinger Pralinékuchen 4,40 €
Delicious chocolat cake "Tübingen"

Mousse au chocolat mit Sahnetupfer 3,50 €
Mousse au chocolat with whipped cream

v = vegetraisch    7 = mit Phosphat     In unseren Gewürzen sind Geschmacksverstärker enthalten.
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Getränkekarte
… sommerlich erfrischend

Tübinger Holunderblütenwunderschorle Glas 0,2 l 2,45 €

Glas 0,4 l 3,50 €

Eistee Eistee Pfirsich 27 auf Eis serviert Glas 0,4 l 3,00 €

Eistee Zitrone 28  auf Eis serviert Glas 0,4 l 3,00 €

Sanbitter auf Eis 22 Glas 10 cl 2,50 €

Sanbitter 22 mit Lemon 21 Glas 0,3 l 4,20 €
Sanbitter 22  mit Orangensaft Glas 0,3 l 4,20 €

Sekt Hausmarke Wirtshaus Casino am Neckar
Riesling extra dry 0,75 l 18,50 €
Rassiger Jahrgangssekt aus Deutschland Glas 0,1 l 3,80 €

Muskattrollinger Rosé-Sekt, trocken
Remstalkellerei 0,75 l 24,00 €
aromatisch-prickelndes Vergnügen Glas 0,1 l 4,80 €

Rieslingsekt mit Holunderblütenwunder Glas 0,1 l 4,80 €

Rieslingsekt mit Aperol Glas 0,1 l 4,80 €

Sommerschorle
Weißweinschorle mit Aperol, Orangenscheibe 0,25 l 4,20 €
und Eiswürfel

Cocktails

Blue Beach 24 auf Eis

fruchtiger Ananasdrink, ohne Alkohol Glas 4,50 €

Blue Hawaii 24 mit Wodka Glas 5,80 €

Fruit Punch 26 auf Eis mit Ananas, 

Orange und Grenadine, ohne Alkohol Glas 4,50 €

Planter's Punch 26 mit braunem Rum Glas 5,80 €

Getränkekarte Garten 8 von 14
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Getränkekarte
Alkoholfreie Getränke

Wasser
Tafelwasser    mit/ohne Kohlensäure Glas 0,5 l 2,40 €

 
Mineralwasser

Teinacher Mineralwasser Gourmet Flasche 0,5 l 2,80 €
mit/ohne Kohlensäure Flasche 0,75 l 4,20 €

Limonaden
Tübinger Holunderblütensirup Glas 0,4 l 3,50 €

Schweppes 
Tonic Water 20, Bitter Lemon 21,  Ginger Ale 23 Glas 0,4 l 3,50 €

Pepsi Cola Light 1;9;11 Flasche 0,33l 2,80 €

Pepsi Cola 1;9 

Mirinda Orangenlimonade 1;3

Schwipp Schwapp 1;9 Glas 0,4 l 3,00 €
Zitronenlimonade

Bionade Holunder Flasche 0,33 l 3,20 €
Säfte

Tübinger Streuobstspezialität

sortenreiner naturtrüber Fleiner Apfelsaft
Apfelsaft klar 
Premium Orangensaft (Direktsaft) Glas 0,4 l 3,50 €
Maracujanektar
Sauerkirschnektar
Johannisbeernektar

SaftschorleSaftschorleSaftschorleSaftschorle
Apfelsaftschorle klar Glas 0,4 l 3,00 €
Tübinger Apfelsaftsch0rle naturtrüb Glas 0,4 l 3,30 €
Saftschorle aus Orangensaft oder aus Maracuja-
oder Sauerkirsch- oder Johannisbeernektar Glas 0,4 l 3,30 €

1 Flasche 2,00 €
6 Fl. inkl Kiste 14,40 €

Tübinger Streuobstspezialität sortenreiner naturtrüber 

Fleiner Apfelsaft in der Literflasche zum Mitnehmen

Getränkekarte Garten 9 von 14
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Getränkekarte

Unsere Biere
Frisch vom Fass

Schwabenbräu Urtyp 0,3 l 2,40 €
… das klassisch schwäbische Exportbier 0,5 l 3,20 €

Radler / Diesel 0,3 l 2,40 €
… Urtyp mit Zitronenlimonade / mit Cola 0,5 l 3,20 €

Cluss Kellerpils
… naturtrüb 0,3 l 2,95 €

Sanwald Hefeweizen hell 0,3 l 2,70 €
oder Cola Weizen oder Hefe Radler (Russ) 0,5 l 3,30 €

Sanwald Kristallweizen 0,3 l 2,70 €
0,5 l 3,30 €

Flaschenbier
Schwabenbräu Das Schwarze
… vollwürzig und hopfenherb aus der Bügelflasche 0,5 l 3,30 €

Wulle Vollbier
… in der kleinen Bügelflasche 0,33 l 2,80 €

Alkoholfreie Flaschenbiere
Sanwald Hefe 0,5 l 3,30 €

Clausthaler classic
… alles was ein Bier braucht 0,5 l 3,20 €

Getränkekarte Garten 10 von 14
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Getränkekarte

Weißweine  Württemberg 0,1 l 3,30 €
430 Chardonnay 0,25 l 5,60 €

Qualitätswein, trocken, Remstalkellerei 0,75 l 16,80 €

433 Württemberger Weisswein 0,1 l 2,40 €
Qualitätswein 0,25 l 3,90 €
Weingärtner Brackenheim eG 1 l 15,60 €

459 Stettener Lindhälder 0,1 l 3,30 €
Kerner, Kabinett Prädikatswein 0,25 l 5,60 €
Remstalkellerei 0,75 l 16,80 €

424 Weingut Sonnenhof 0,1 l 2,80 €
Riesling, Qualitätswein, trocken 0,25 l 4,95 €
Vaihingen/Enz,  Gündelbach 1 l 19,80 €

435 Britzinger Grauer Burgunder
Qualitätswein, trocken 0,1 l 3,10 €
Winzergenossenschaft Britzingen 0,25 l 5,20 €
Markgräflerland 1 l 20,80 €

Italien / Venetien
454 Bianco di Custoza

Santa Sofia, Pedemonte 0,1 l 3,30 €
Denominazione di Origine Controllata 0,25 l 5,80 €
mittelkräftig, wenig Säure, Sommerwein 0,75 l 17,40 €

Offene Roséweine

Deutschland / Baden
461 Durbacher 0,1 l 3,30 €

Spätburgunder Weißherbst, Qualitätswein 0,25 l 5,50 €
Weingut Schwörer Durbach 1 l 22,00 €

Frankreich / Provence 0,1 l 3,30 €
466 Côtes de Provence rosé 0,25 l 5,80 €

L'Homéride, G. Negrel 1 l 23,20 €

Spanien / Navarra
462 Viña Sardasol 0,1 l 3,30 €

Rosado de Lagrima, Garnacha       0,25 l 5,80 €
Tempranillo, Denominación de Origen Navarra        0,75 l 17,40 €
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Getränkekarte

Rotweine aus Württemberg
452 Cabernet Dorio 0,1 l 3,30 €

Qualitätswein, trocken 0,25 l 5,60 €
Remstalkellerei 0,75 l 16,80 €

443 Heilbronner Staufenberg 0,1 l 2,50 €
0,25 l 4,20 €

Heilbronn- Erlenbach, Weinsberg eG 1 l 16,80 €

456 Weingut Sonnenhof
Trollinger-Lemberger, Qualitätswein, trocken 0,1 l 2,80 €
Bezner-Fischer 0,25 l 4,95 €
Vaihingen/Enz,  Gündelbach 1 l 19,80 €

Rotwein Frankreich / Bordeaux 0,1 l 3,30 €
450 Château Moulin de Mallet 0,25 l 5,80 €

Appellation Bordeaux contrôlée 1 l 23,20 €

Rotwein Italien / Montepulciano d'Abruzzo
455 Palio 0,1 l 3,30 €

Denominazione di origine controllata 0,25 l 5,80 €
CITRA Vini Soc.coop. Ortona 0,75 l 17,40 €

Rotwein Spanien / Kastilien - La Mancha
449 Castillo de Vagos Crianza

Tempranillo & Cabernet Sauvignon, 
6 Monate Fassreifung 0,1 l 3,30 €
Denominación de Origen La Mancha 0,25 l 5,80 €
Bodegas Juan Ramón Lozano S.A. 0,75 l 17,40 €

Weinschorle
aus Württemberger Wein
weiß oder rot und sauer oder süß 0,25 l 3,30 €
Weißherbst- oder Roséschorle 0,25 l 3,80 €
Weinschorle aus einem
offen ausgeschenkten  Wein Ihrer Wahl 0,25 l 3,80 €

Rotwein, , , , Qualitätswein, Genossenschaftskellerei
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Getränkekarte

Spirituosen
Obstler 2 cl 2,30 €
Williams Christ Birne 2 cl 2,60 €
Sauerkirschwasser 2 cl 3,00 €
Ramazzotti 4 cl 4,80 €
Grappa Cellini bianca Doppia Distillata 2 cl 3,50 €

Heiße Getränke
Becher Kaffee 
mit Koffein oder koffeinfrei
Cappuccino 9 2,85 €
Latte Macchiato 9
Milchkaffee 9
Einfacher/doppelter Espresso 9 2,00 € 3,00 €
Einfacher/doppelter Espresso Macchiato 9 2,40 € 3,50 €

Schokolade
Schokolade mit Sahne oder mit Milchschaum 3,00 €

Tee
Schwarztee 9
Pfefferminztee
Grüner Tee
Hagebuttentee 1,95 €
Kamillentee
Rooibos Vanille (aromatisiert)
Kräutertee (aromatisiert) 

Warmer Holunderblütensirup 2,80 €

Kuchen
Tagesangebot  ohne Sahne  zwischen 2,80 € und 3,80 €

Portion Sahne 0,70 €
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Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff 

2 mit Konservierungsstoff(en)

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstärker

5 geschwefelt 

6 geschwärzt 

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweiß 

9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit Süßungsmittel

12 enthält eine Phenylalaninquelle

13 gewachst

14 mit Taurin

15 hergestellt unter Mitverwendung von Planzenöl 

aus gentechisch verändertem Soja

16 mit Geschmacksverstärker, Antioxidationsmittel und Nitritpökelsalz

Posphat und Konservierungsmittel

18  mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig

19 mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig, 

mit Süßungsmittel, enthält eine Phenylalaninquelle

20 Zutaten Tonic Water: Wasser, Zucker, Kohlensäure,

Säuerungsmittel Citronensäure, natürliches Aroma, Aroma Chinin.

21 Zutaten Bitter Lemon: Wasser, Zucker, Limonensaft aus Limonensaftkonzentrat,

Limonenkonzentrat,  Kohlensäure, Säuerungsmittel Citronensäure,

Antioxidationsmittel Ascorbinsäure, natürliches Aroma, Aroma Chinin.

22 Zusatzstoffe Sanbitter: Wasser, Zucker, Glucosefructosesirup, Aromenstoffe,

 Kohlensäure, Säuerungsmittel Citronensäure, Farbstoffe E 122 + E 110

23 Zutaten Ginger Ale: Wasser, Zucker, Kohlensäure, 

Zitronensäure, natürliches Aroma, Farbstoff Zuckercouleur (E150)

24 Zutaten Blue Beach: Ananassaft* (78%), Zitronensaft* (15%),  Zucker, Wasser,

 Aroma, Konservierungsstoffe: Kaliumsorbat, Natriumbenzoat, Farbstoff: E 133

26 Zutaten Fruitpunch: Ananassaft * (40%), Orangensaft* (35%), Zitronensaft* (15%),

 Zucker, Wasser, Aroma, Konservierungsstoffe:

27 Zutaten Eistee Pfirsich * aus Konzentrat

Zucker, Wasser, Aroma, Konservierungsstoffe:Kaliumsorbat, Natriumbenzoat, Farbstoff: E 122

28 Zutaten Eistee Zitrone

Wasser, Zucker, Säurungsmittel Citronensäure, 

Säureregulator Trinatriumcitrat, Schwarztee-Extrakt, natürliches Aroma.
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