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Unser Menüvorschlag 
für ihre Familienfeier am Sonntagmittag.

Schön, dass Sie sich für eine Feier im Casino am Neckar interessieren!
Durch die tabellarische Form unseres Menüvorschlages haben
wir es Ihnen leicht gemacht Ihr Wunschmenü zu erstellen.

Selbstverständlich beraten wir Sie gerne - zögern Sie nicht anzurufen. 
Wir freuen uns, wenn wir Sie als unsere Gäste im Casino am Neckar 
unter dem Motto „Gastronomie am Fluss erleben“ begrüßen 
und bewirten dürfen.

Wir wünschen Ihnen eine unbeschwerte Feier und werden
unser Bestes geben, damit Sie und Ihre  Gäste sich bei
uns wohlfühlen.

Familie Birgit und Hans-Peter Horn

und das Team vom Casino am Neckar
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 Casino am Neckar • Inhaber Hans-Peter Horn
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Bei Erscheinen eines neuen Menüvorschlages verliert der vorhergehende an Gültigkeit.
Änderungen vorbehalten.   Ko 2012   
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Familie Datum

Flasche 0,75 l 18,50 €

Glas 0,1 l 3,80 €

Glas 0,1 l 3,80 € Sekt mit Orangensaft

Karaffe 0,5 l 4,50 € Orangensaft

Glas 0,2 l 3,80 €
Red Sunfire - alkoholfreier Saftcocktail 
mit Maracujanektar, Bitter Lemon und Grenadine

29,00 €

29,80 €

31,00 €

35,00 €

29,00 €

27,00 €

30,00 €

27,00 €

Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen

Hausgemachte Spätzle

Dunkles Mousse au chocolat

Erdbeer-Limonencreme

Steinpilztortelli mit grünem Spargel in Salbeisahne mit gehobeltem Parmesan

Gebratene Lachsschnitte 

Gnocchis in Kräuterbutter geschwenkt mit grünem Spargel und Kräuterrahm

Kleines Dessert im Glas serviert.       Bitte entscheiden Sie sich für ein Dessert

Zu allen Hauptgängen servieren wir Ihnen buntes Gemüse frisch vom Markt, 

bitte wählen Sie Ihre Beilage

Kinderessen

Aperitif 

Hausmarke Casino am Neckar
Riesling extra dry Deutscher Jahrgangssekt

Suppen zur Wahl
Bitte entscheiden Sie sich für eine Suppe

Leichte Tomatencremesuppe mit Basilikum und Cr0ûtons

Reservierung

Gerne besprechen wir Ihre Feier mit Ihnen bitte  vereinbaren Sie einen Termin.
Sie können uns jedoch diesen Auftrag auch per Fax oder Mail senden.

                                  Sobald wir ihn erhalten haben, senden wir Ihnen eine Bestätigung.         

Basmatireis

Feine Bandnudeln

Panna cotta mit Fruchtsoße

Rote Grütze mit flüßiger Sahne

Schweinelendchen am Stück gebraten auf einer feinen Rahmsoße

Kräftige Tafelspitzbrühe mit Kräuterflädle

Salat 

Frühlingsfrische Blattsalate mit Balsamico-Erdbeerdressing und ofenfrischem Baguette

Röllchen vom Atlantikzungenfilet mit grünem Spargel 

Brokkolisuppe mit Sahnehaube und gerösteten Mandelblättchen

Rahmsuppe von grünem Spargel

Bitte wählen Sie einen gemeinsamen Hauptgang
Aus dieser Auswahl errechnet sich der Menüpreis 

Als zusätzliche fleischlose Variante
stehen Ihnen folgende Hauptgänge zur Auswahl. 

Bitte entscheiden Sie sich für ein Gericht und tragen Sie die genaue Anzahl der gewünschten Portionen ein.

Zitronen-  Maispoulardenbrüstchen mit Kräuterrahmsoße

Festtagsbraten vom marinierten Kalbstafelspitz mit Rosmarinsoße

Am Stück rosa gebratenes Roastbeef mit Cafè de Paris Buttersoße

Casino am Neckar   Inh. Familie Hans-Peter Horn   Wöhrdstraße 25   72072 Tübingen
Telefon 07071 650750   Fax 07071 45034 Mail info@casino-am-neckar.de
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PLZ

Auftrag für die Veranstaltung am

Wochentag Datum Uhrzeit Anlass

Teilnehmerzahl Erwachsene Kinder Kleinkinder

Räumlichkeiten Tischform

Telefonnummer

Vorname

Ort

Email

Straße

Name

Roséwein Rotwein

Menükärtle
Anzahl und Aufdruck

Blumen

Tischdecken Servietten

Menü siehe Seite 2

Getränke Weißwein

Die Menüauswahl, Bestellung und die endgültige Teilnehmerzahl muss dem 
Casino am Neckar spätestens 1 Woche vor der Veranstaltung mitgeteilt werden und dient

als Grundlage für die Rechnungsstellung. Es gelten AGB's vom Casino am Neckar.

Datum Unterschrift

Nachmittagskaffee
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